
 
 

Le nostre degustazioni 

 

questi menù per la loro complessita’  sono serviti per un minimo di due persone e 
solamente per tutti i commensali del tavolo. 

 
 
 

 
 
 

 

          DEGUSTAZIONE “ DeMartens ”   

percorso di terra e tartufo bianco  

 
piccolo benvenuto della cucina 

 
                      BATTUTA DI MANZO CONDITA CON OLIO, SALE, PEPE E TARTUFO BIANCO PREGIATO 

*  
“UOVO40” SU PUREA DI ZUCCA, CRUMBLE SALATO E TARTUFO BIANCO PREGIATO 

*  
SPAGHETTO FELICETTI CACIO E PEPE DI SICHUAN, ZESTE DI LIMONE E PESTO DI FAVE 

* 
RAVIOLI ALLO ZAFFERANO CON RIPIENO DI OSSOBUCO DI VITELLO, IL SUO JUS 

E TARTUFO BIANCO PREGIATO 

* 
CARRE’ DI AGNELLO AL ROSMARINO E MENTA CON PATATE E VERDURE DI STAGIONE 

* 

Una dolce sorpresa… 
 

 

acqua e caffè 

€ 90,00 per persona  

(abbinamento di 6 calici di vino selezionati € 35,00) 
  
  



  
  
  

  

          DEGUSTAZIONE “ Toderini ”    

percorso di mare  

  
piccolo benvenuto della cucina 

 
TARTARE DI TONNO DEL MEDITERRANEO CON SOIA, 

AVOCADO E GELATO AI RICCI DI MARE 
                                                                         * 

LINGOTTINO DI MARE&CAVIALE 
           ( veli di seppia e crudo di gamberi rossi di sicilia con maionese di mare ) 

*  
                                                                  SE LA SEPPIA 

*  
       SPAGHETTINO FELICETTI, SCAMPO TIEPIDO CON CAVIALE E PEPERONCINO 

*  
PIOVRA SCOTTATA, CACIUCCO LEGGERO, COZZE, OLIVE E POMODORO IN CONFIT 

                                                                          * 

                                                                              una dolce sorpresa… 

 

acqua e caffè 

€ 80,00 per persona  

(abbinamento di 6 calici di vino selezionati € 25,00) 

 

  

            DEGUSTAZIONE “Villa Fini Experience”  
             l’identità di Villa Fini in un viaggio di 10 proposte tra mare e terra  

  

      € 100,00 per persona   
                        (abbinamento di 8 calici di vino selezionati € 40,00)  


